
Mums Catering

MENU/UGE: 50

MANDAG 08-12-2025

Hovedret: Kylling i karry (15,16) serveret med ris

Vegetarisk
hovedret:

Edemame i karry (6,15,16) serveret
med ris 

Rig salat: Asiatisk coleslaw (3,6,7,10,11)

Grøn salat: Crisp salat sweet drops, fennikel, feta
og croutoner (1)

Pålæg: Wienersalat(3,6,12,12,S) 
Oksepastrami med dijonaise og
cornichons (3,10,12) 
Kylling med bagte cherry tomater og
pesto(7) 

Dressing: Passionsfrugt vinaigrette (10,12)

TIRSDAG 09-12-2025

Hovedret: Forloren hare (1,3,7,s) serveret med
brun sovs og ristet kartofler

Vegetarisk
hovedret:

Juicy bøffer (1,6) med ristet kartofler
og trøffeldip (6,10)

Rig salat: Kål a la Waldorff salat med
bladselleri, valnødder, æbler og
vindruer (8)

Grøn salat: Grønne blade med, ærter, syltet
tomater, majs og agurk.

Pålæg: Æggesalat(3,10,12,V) 
Serrano med humus 
Hvidløgs sild(4,7,10,16) 

Dressing: Honning-citron vinaigrette (10-12) 

ONSDAG 10-12-2025

Hovedret: Kalkun i cremet krydret tomatsauce
med kalkun chorizo, peberfrugter,
rødløg og squash hertil pasta penne
(1)

Vegetarisk
hovedret:

Vegansk fillet pices (1,6) i cremet
krydret tomatsauce med ,
peberfrugter, rødløg og squash hertil
pasta penne (1)

Rig salat: Kikærter med lynstegt blomkål, crisp
salat, estragon og saltet kerner.

Grøn salat: Cæcar salat (1,3,4,7,10,12)

Pålæg: Spicy hummus (vg) 
Skinkesalat(3,10,12,S) 
Langtidsstegt yderlår med
chipotlecreme(3,10,12) 

Ost: Blandet oste (7) med ristet valnødder i
honning (8)

Dressing: Persille og chili vinaigrette (10,12,15)

TORSDAG 11-12-2025

Hovedret: Langtidsstegt gris med brændte løg
og ristet kartofler (s) hertil persille-
aioli (3,10,16)

Vegetarisk
hovedret:

Palak aloo serveret med fladbrød
(15,16)

Rig salat: Linser, bagte græskar, radicchio,
blåbær og ristet kerner.

Grøn salat: Blandet hovedsalater med grillet
peberfrugt, squash og syltet butternut
squash.

Pålæg: Hønsesalat(3,10,12) 
Rullepølse med løg og sky(S) 
Røget laks med rævesauce(10,12) 

Kage: Brownie (1,3,8)

Dressing: Ranch dressing (7,16)

FREDAG 12-12-2025

Hovedret: Lasagne på kraftig tomat sauce
toppet med mozzarella (1,7,12,16)

Vegetarisk
hovedret:

Vegansk lasagne på kraftig tomat
sauce toppet med mozzarella
(1,6,12,16)

Rig salat: Råkost med rosiner og saltet mandler
(8)

Grøn salat: tomat salat med mozzarella (7)

Pålæg: Fiskesalat med laks og
torsk(3,4,10,12) 
Oksespegepølse med remoulade og
ristede løg (1,10,12) 
Æg og mayonnaise(3,10,12) 

Dressing: Pesto (7,16)



Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Æg (4) Fisk (5) Jordnødder (6) Soja (7) Laktose (8) Nødder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Bløddyr (15) Chili (16) Hvidløg (17) Vin



mandag
8. december 2025, Uge 50

Hovedret Kylling i karry (15,16) serveret med ris

Vegetarisk hovedret Edemame i karry (6,15,16) serveret med ris 

Rig salat Asiatisk coleslaw (3,6,7,10,11)

Grøn salat Crisp salat sweet drops, fennikel, feta og croutoner (1)

Pålæg Wienersalat(3,6,12,12,S) 
Oksepastrami med dijonaise og cornichons (3,10,12) 
Kylling med bagte cherry tomater og pesto(7) 

Dressing Passionsfrugt vinaigrette (10,12)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Æg (4) Fisk (5) Jordnødder (6) Soja (7) Laktose (8) Nødder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Bløddyr (15) Chili (16) Hvidløg (17) Vin



tirsdag
9. december 2025, Uge 50

Hovedret Forloren hare (1,3,7,s) serveret med brun sovs og ristet
kartofler

Vegetarisk hovedret Juicy bøffer (1,6) med ristet kartofler og trøffeldip
(6,10)

Rig salat Kål a la Waldorff salat med bladselleri, valnødder,
æbler og vindruer (8)

Grøn salat Grønne blade med, ærter, syltet tomater, majs og
agurk.

Pålæg Æggesalat(3,10,12,V) 
Serrano med humus 
Hvidløgs sild(4,7,10,16) 

Dressing Honning-citron vinaigrette (10-12) 

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Æg (4) Fisk (5) Jordnødder (6) Soja (7) Laktose (8) Nødder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Bløddyr (15) Chili (16) Hvidløg (17) Vin



onsdag
10. december 2025, Uge 50

Hovedret Kalkun i cremet krydret tomatsauce med kalkun
chorizo, peberfrugter, rødløg og squash hertil pasta
penne (1)

Vegetarisk hovedret Vegansk fillet pices (1,6) i cremet krydret tomatsauce
med , peberfrugter, rødløg og squash hertil pasta
penne (1)

Rig salat Kikærter med lynstegt blomkål, crisp salat, estragon
og saltet kerner.

Grøn salat Cæcar salat (1,3,4,7,10,12)

Pålæg Spicy hummus (vg) 
Skinkesalat(3,10,12,S) 
Langtidsstegt yderlår med chipotlecreme(3,10,12) 

Ost Blandet oste (7) med ristet valnødder i honning (8)

Dressing Persille og chili vinaigrette (10,12,15)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Æg (4) Fisk (5) Jordnødder (6) Soja (7) Laktose (8) Nødder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Bløddyr (15) Chili (16) Hvidløg (17) Vin



torsdag
11. december 2025, Uge 50

Hovedret Langtidsstegt gris med brændte løg og ristet kartofler
(s) hertil persille-aioli (3,10,16)

Vegetarisk hovedret Palak aloo serveret med fladbrød (15,16)

Rig salat Linser, bagte græskar, radicchio, blåbær og ristet
kerner.

Grøn salat Blandet hovedsalater med grillet peberfrugt, squash
og syltet butternut squash.

Pålæg Hønsesalat(3,10,12) 
Rullepølse med løg og sky(S) 
Røget laks med rævesauce(10,12) 

Kage Brownie (1,3,8)

Dressing Ranch dressing (7,16)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Æg (4) Fisk (5) Jordnødder (6) Soja (7) Laktose (8) Nødder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Bløddyr (15) Chili (16) Hvidløg (17) Vin



fredag
12. december 2025, Uge 50

Hovedret Lasagne på kraftig tomat sauce toppet med mozzarella
(1,7,12,16)

Vegetarisk hovedret Vegansk lasagne på kraftig tomat sauce toppet med
mozzarella (1,6,12,16)

Rig salat Råkost med rosiner og saltet mandler (8)

Grøn salat tomat salat med mozzarella (7)

Pålæg Fiskesalat med laks og torsk(3,4,10,12) 
Oksespegepølse med remoulade og ristede løg
(1,10,12) 
Æg og mayonnaise(3,10,12) 

Dressing Pesto (7,16)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Æg (4) Fisk (5) Jordnødder (6) Soja (7) Laktose (8) Nødder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Bløddyr (15) Chili (16) Hvidløg (17) Vin


